
HAUS & 
BAUEN
INTERESSANTE HÄUSER, 
SCHLAUE TECHNIK  
UND HILFREICHE TIPPS

SOLAR GANZ EINFACH
Mehr Sonne für alle! Das Start-up Zolar 
will es Hauseigentümern mit einem 
Online-Konfigurator besonders einfach 
machen, eine eigene Solaranlage zu 
planen und installieren zu lassen – und  
so noch nachhaltiger zu leben (zolar.de)

Da ist was los  
an der Wand: Mit 
Dekorleisten las-
sen sich Flächen 
elegant gliedern 
und beleben 
(oracdecor.com)
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1 PLATTENSPIELER Im Re-
tro-Look: „Cruiser Deluxe“ 
mit integrierten Lautspre-
chern und Bluetooth, ca. 
90 Euro (crosleyradio.com) 

2 SMARTE KLINGEL Die 
vernetzte Video-Türklingel 
„Nest Hello“ verrät, wer  
vor der Tür steht. Ca. 280 
Euro (store.google.com)

3 LEHMANSTRICH „Clay-
fix“ kommt in vielen sanf-
ten Farbtönen, ist wohn- 
gesund und auch für Laien 
gut zu verarbeiten. Ca. 
90 Euro/10 kg (claytec.de)

4 TÜRKLINKE Ergonomisch 
und doch filigran: „Levan-
te“ in Schwarz, Silber oder 
Bronze, Preis auf Anfrage 
(dndhandles.com)

SCHMUCK FÜR 
WAND UND DECKE
STUCKLEISTEN FEIERN EIN COMEBACK. 
MIT HALB FERTIGEN PRODUKTEN LÄSST 
SICH DER LOOK EINFACH UMSETZEN

Wandvertäfelungen, Stuckdekor, Zierleisten:  
In vielen Altbauten wurden die historischen 
Stilelemente irgendwann wegrenoviert. Wer sie 
zurückholen will, kann natürlich einen Stucka-
teur beauftragen – oder, wenn er weder ein 
Vermögen ausgeben will noch ewig Zeit hat, 
selbst Hand anlegen. Das belgische Unter- 
nehmen Orac Decor fertigt Zierelemente aus 
Kunststoff, die sich einfach überstreichen 
lassen und dann kaum noch von echtem Stuck 
zu unterscheiden sind. Auch die Montage  
ist kein Hexenwerk: Die Leisten und Wandver-
kleidungen werden auf Gehrung gesägt und 
mit einem separat erhältlichen Spezialkleber 
an Wand und Decke befestigt. 
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Nachwachsende Rohstoffe, geprüfte Materialien, frische Luft, 
hoher Komfort und Wohngesundheit – so individuell wie 
unsere Lebensentwürfe sind auch die Anforderungen an das 
eigene Haus und die Erwartungen in Bezug auf gesundes 
Leben. Wir bieten Ihnen Ihr Traumhaus „Made in Germany“ 
aus einer Hand und in höchster Qualität. Damit Sie schon 
bald über die Türschwelle Ihres neuen Heims treten, sich in 
Ihren vier Wänden umschauen, durchatmen und spüren:
Hier bin ich daheim.

Hier bin ich daheim.

WOHLFÜHLEN.  
SICHER SEIN.
DURCHATMEN.
LEBEN.

Schwörer
Haus®

T R E N D S

HERR HÜNIG 
probiert’s aus

Der mobile Pizzaofen „Ooni Koda“ verspricht 
Ergebnisse wie beim Italiener – in 60 Sekunden. 
Unser Redakteur hat ihn ausprobiert 

Ein Riesentoaster? Ein Schuhtrockner? Eine 
smarte Hundehütte? Selten hat ein Gerät in 
unserer Redaktion so viel Neugier ausgelöst. 
Tatsächlich verrät die futuristisch geformte 
Metallbox auf drei Beinen nichts über ihre 
Funktion. Erst der Blick durch ihren flachen 
Schlund offenbart: Schamottestein, Gasbrenner 
– ein Pizzaofen! Die gut 60 cm lange Kiste soll, 
so verspricht es der Hersteller, in 15 Minuten  
auf bis zu 500 Grad aufheizen und in 60 Sekun-
den Backzeit perfekte Pizzen produzieren.  
Um herauszufinden, ob der Ofen das Verspre-
chen halten kann, schließen wir uns mit unseren 
Kollegen vom Magazin „Essen & Trinken“ zu- 
sammen; die wissen, wie man einen ordentlichen 
Pizzateig macht. Auspacken, Beine ausklappen, 
Gasflasche anschließen, Flamme zünden –  
der Start ist verblüffend simpel. Nach 15 Minu-
ten hat der Stein immerhin 370 Grad ereicht,  
wir legen los. Die erste Pizza ist vorn zu hell und 
hinten verkohlt, die Mitte schmeckt vorzüglich 
– immerhin. Aber bald haben wir den Trick raus: 
Man muss sie während des Backens mehrmals 
drehen, dann wird sie gleichmäßig kross. Wir 
stehen um den Ofen, backen eine Pizza nach der 
anderen, kommen mit dem Essen kaum nach, 
irgendwann sind wir so geübt, dass die Ergeb-
nisse nahezu perfekt sind – und wir ziemlich 
satt. Klar, auch im Backofen kriegt man halbwegs 
ordentliche Pizzen hin, nur eben ohne echtes 
Pizzabäcker-Feeling. Als Alternative zum Grillen 
oder für einen Abend mit Freunden auf der 
Terrasse ist der kleine Ofen eine prima Sache.

Tragbarer  
Outdoor-Pizza- 
ofen „Koda“ 
für Gasbetrieb,  
ca. 260 Euro  
(ooni.com)


